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Unitat tramitadora: Unitat Administracié Serveis Generals

AJT/7232/2023 CP - Alll AJUNTAMENT DE VIC - Decret

Codi document: SGE18102Q8 Data 10-04-2024
Numero DEC/2970/2024

Assumpte: Estimar el recurs de reposicié interposat contra el decret de data 30.11.2023, mitjangant
el qual es va imposar una multa coercitiva, ateses les al-legacions presentades i la documentacié
presentada; i en conseqiliéncia, deixar sense efecte la seva imposicid, i incorporar la documentacio
presentada, el control periddic i comunicar codi sanitari

DECRET
Antecedents
I. Segons consta als arxius municipals:

-Per acord de la Junta de Govern Local de data 05.04.2004, es va concedir llicéencia municipal
a CANSALADERIA FORNELL SCP, pel canvi de titular i per a 'adequacio a la Llei 3/1998 (LIIAA)
de I'activitat dedicada a carnisseria amb obrador, situada al Passatge Pla del Remei, numero
9, planta baixa. | per resolucié d’Alcaldia de data 09.06.2004, es va incorporar a I'expedient
I’acta de verificacié favorable.

-Per decret d’alcaldia de data 29.01.2020, es va prendre rad de la transmissid de la llicéncia
de I'activitat dedicada a carnisseria amb obrador (carnisseria-xarcuteria), situada al Passatge
Pla del Remei, nimero 9, planta baixa, a favor de la senyora .
Comunicant a la senyora , que a l'activitat li correspon el codi

sanitari , autoritzada com una activitat carnisseria-xarcuteria sense
distribucio.

Il. El Pla de Verificacid d’Activitats comunicades del municipi de Vic, aprovat per acord del
Ple municipal de 7 de desembre de 2016, i el Pla d'inspeccid i control de les activitats
subjectes al regim d'intervencié de control posterior del municipi de Vic per l'any 2023,
aprovat per decret de 30.12.2022, inclouen la inspeccié de 'activitat esmentada.

El 07.06.2023 es realitza la visita de control periddic de I'activitat, i la técnica superior de
salut publica emet una acta de verificacid desfavorable, a la qual també fa constar que:

“Realitzo el control periodic d'una activitat de carnisseria amb obrador d'acord amb el Programa
de verificacio de les activitats de Vic de I'any 2023. En aquesta visita valoraré els aspectes
administratius, d'higiene i manipulacié d'aliments i estructurals.

Aixi mateix, en data 28 de juny de 2023, m'emplago amb la Sra. a la Casa
Masferrer (Plagca don Miquel de Clariana nimero 5 de Vic) la qual em diu mostrar els autocontrols
que porta a terme a l'activitat.

Base legal aplicable (entre d'altres):
- Llei 18/2009, del 22 d'octubre, de salut publica
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- Rg CE num. 852/2004, del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'abril de 2004, relatiu a la
higiene dels productes alimentaris

- Rg CE num. 853/2004, del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'abril de 2004, pel qual
s'estableixen normes especifiques d'higiene dels aliments d'origen animal

-RD 1334/1999, de 31 de juliol, pel qual s’aprova la Norma general d’etiquetatge, presentacio i
publicitat dels productes alimentaris.

-RD 1021/2022, de 13 de desembre, pel qual es regulen determinats requisits en matéria
d’higiene de la produccid i comercialitzacio dels productes alimentaris en establiments de comerg
al detall.

- RD 474/2014, de 13 de juny, pel qual s’aprova la norma de qualitat de derivats carnis

- Ordre ARP/304/2005, d’1 de juliol, per la qual es determinen els productes tipics tradicionals que
poden elaborar les carnisseries-xarcuteries de Catalunya

Conclusions:
Un cop feta la visita d'inspeccio i exclusivament des del punt de vista sanitari, informo del
seglent:

1) ASPECTES ADMINISTRATIUS

- L'activitat realitzada és la de CARNISSERIA-CANSALADERIA | ELABORACIO | VENDA DE LLEGUMS
CUITS. Cal comunicar I'activitat d'elaboracié i venda de llegums cuits ja que no esta legalitzada.
- Les instal-lacions visibles i comprovables no s'ajusten a les que consten al projecte de legalitzacio
de l'activitat (s'ha creat una zona de vestidor previa al lavabo del personal, hi ha una cambra de
refrigeracio a l'obrador annex a la zona de botiga...). Cal comunicar les modificacions
realitzades.

- Cal presentar la declaracioé responsable de sanitat.

2)ASPECTES ESTRUCTURALS

- Manca habilitar uns contenidors d'escombraries amb tapa i d'obertura no manual.

- La ventilacio del lavabo és insuficient (no esta degudament protegida).

- El rentamans del lavabo del personal és d'accionament manual.

- La temperatura de la zona de l'obrador annex a la zona de venda és excessiva, pel que fa
necessaria la instal-lacié d'un equip de climatitzacié (ha de permetre treballar en condicions de
temperatura controlades i adients).

- El rentamans de la zona de I'obrador annex a la botiga i de la zona de coccid és d'accionament
manual. Cal que siguin de pedal, genoll, maluc o fotoeléctric.

- Hi ha taules de tall (pilones) de fusta que no es troben en un estat de manteniment correcte.

- El disseny del sistema d'extraccio de fums no facilita la neteja. Deixo a criteri de I'enginyer la
valoracio de la seva adegqiiacio.

3)ASPECTES D'HIGIENE | FORMACIO DEL PERSONAL MANIPULADOR D'ALIMENTS
- S'observa que el personal no porta proteccio fisica dels cabells.

4)ASPECTES DE PRODUCTES, PROCESSAMENT | MANIPULACIO D'ALIMENTS

-Hi ha aliments als diferents mobles de refrigeracic/congelacié que es troben sense identificar
(call identificar el nom del producte, la data d'elaboracio i la data de caducitat)

- Manca separacio entre materies primeres i productes acabats a la cambra de refrigeracio.
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-L'’emmagatzematge dels aliments penjats a la cambra de refrigeracio és incorrecte ja que no
s'evita la contaminacio de la carn emmagatzemada a sota seu.

- hi ha aliments emmagatzemats en envasos ubicats directament al terra de la cambra de
refrigeracio. L'informo de la prohibicié d'aquesta practica.

- En els menjars preparats, manca informacié sobre la preséncia d'ingredients que causen
al-lérgies i intolerancies, ja sigui mitjangcant retolacié o etiquetatge, o un sistema que faciliti
consultar aquesta informacio al personal de I'establiment (arxiu d'etiquetes o fitxes técniques
actualitzades a disposicié del personal i cartells informatius per als clients).

- Es congela carn fresca per a la reutilitzacioé en I'elaboracié d'algun producte carni. Recordo a la
persona que m’atén que cal donar compliment al qué s'especifica al RD 1021/2022 (concretament
al seu article 5).

- Els ous es venen a granel i no es facilita la informacio clarament visible i llegible establerta al Rg.
589/2008 (categoria de qualitat, categoria de pes, sistema de cria, significat del codi del
productor, data de durada minima)

5)ASPECTES D'AUTOCONTROLS

- L'activitat no disposa d'un contracte amb una empresa de control de plagues autoritzada.
L'informo que ha de disposar d'un pla complert: memoria justificativa de les plagues controlades,
planol amb la localitzacié dels esquers, fitxes técniques dels productes autoritzats, carnets
d'aplicadors...

-Tot i que l'activitat disposa d'una série de registres (temperatura, al-lergens, neteja i
desinfeccid....), no es disposa d'una descripcio dels diferents plans de prerequisits.

Aquestes deficiencies s'hauran d'esmenar en els segiients terminis:

-les administratives, d'higiene i formacio del personal manipulador d'aliments i de productes,
processament i manipulacio d'aliments: de manera immediata

-les estructurals i d'autocontrols: en un termini maxim de 3 mesos.”

Ill. En data 28.08.2023 la interessada presenta la declaracié responsable en materia de salut
alimentaria.

| examinada aquesta documentacid, la veterinaria municipal informa:

“Antecedents

En data 28 d’agost de 2023, es presenta la declaracio responsable de sanitat d’una activitat de
carnisseria-cansaladeria i elaboracio i venda de llequms cuits al Passatge Pla del Remei, nimero 9 de Vic.

Base legal

RD 191/2011, de 18 de febrer, sobre el Registre General Sanitari d’Empreses Alimentaries i Aliments.
Criteris registrals per a establiments minoristes d’alimentacié de Catalunya (modificacié aprovada el
20/09/2012).

RD 1021/2022, de 13 de desembre, pel qual es regulen determinats requisits en matéria d’higiene de la
produccio i comercialitzacio dels productes alimentaris en establiments de comerg al detall.

Conclusions
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A la vista de la declaracid presentada i un cop feta la visita d’inspeccié en data 7 de juny de 2023,
informo que a I'activitat li corresponen els codis sanitaris segiients:
- 0829801020501484, autoritzada com una activitat de carnisseria-cansaladeria (carnisseria amb
obrador per elaborar preparats carnis), sense distribucio.
- 0829807040001484, autoritzada com una activitat d’elaboracid i venda de llegums cuits, sense
distribucio.

Es recorda que si realitza alguna modificacid de I'activitat, de distribucio o bé del tipus de manipulacio
caldra comunicar-ho a I'’Ajuntament de Vic.”

D’acord amb els informes técnics; per decret de |a regidora delegada de data 18.09.2023, es
va tenir per presentada la declaracid responsable en materia de salut alimentaria i es va
comunicar a la senyora , que a l'activitat li corresponen els codis
sanitaris seglients:

- 0829801020501484, autoritzada com una activitat de carnisseria-cansaladeria

(carnisseria amb obrador per elaborar preparats carnis), sense distribucio.
- 0829807040001484, autoritzada com una activitat d’elaboracié i venda de llegums
cuits, sense distribucid.

Es recordava que si realitza alguna modificacié de I'activitat, de distribucié o bé del tipus de
manipulacié caldria comunicar-ho a I’Ajuntament de Vic.
Alhora que es requeria a la senyora , titular de I'establiment, per tal
que de manera immediata comuniqués |'activitat d'elaboracié i venda de llegums cuits ja
que no estava legalitzada, i esmenés de manera immediata les deficiencies administratives,
d'higiene i formacié del personal manipulador d'aliments i de productes, processament i
manipulacié d'aliments, i en el termini _maxim de TRES MESQS, les estructurals i
d'autocontrols, d’acord amb I'informe de la técnica superior en salut publica.
Sense perjudici del dret a presentar al-legacions en el termini de quinze dies a comptar des
de la citada notificacio.
| advertint a la persona interessada que en cas d’incompliment es podran imposar multes
coercitives per un import de fins a 6.000 euros cadascuna, de conformitat amb I’art. 65 de la
Llei 18/2009; aixi com, si s’escau, incoar el corresponent procediment sancionador.
Aixi mateix, també s’informa que aquest procediment és independent i compatible amb el
procediment sancionador establert a la normativa sectorial o per la Llei 20/2009, a qué
pugui donar lloc I'incompliment.
Aquest decret va ser notificat en data 22.09.2023.

IV. Atés que havia transcorregut el termini concedit amb escreix, i la senyora

, no _havia comunicat |'activitat d'elaboracié i venda de llegums cuits ja que
no esta legalitzada, i no havia justificat I'esmena de_les deficiencies administratives,
d'higiene i formacié del personal manipulador d'aliments i de productes, processament i
manipulacié d'aliments, d’acord amb I'informe de la tecnica superior en salut publica.
Per decret de la regidora delegada de data 30.11.2023, es va imposar a la senyora

, una multa coercitiva de TRES CENTS EUROS (300 €), per incomplir el
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requeriment del decret de data 18.09.2023, on havia de comunicar de manera immediata
I'activitat d'elaboracié i venda de llegums cuits ja que no estava legalitzada, i esmenar les
deficiencies administratives, d'higiene i formacidé del personal manipulador d'aliments i de
productes, processament i manipulacié d'aliments, d’acord amb l'informe de la técnica
superior en salut publica.

| es va requerir a la senyora , per tal que en el termini maxim de
SET DIES, comuniqués ['activitat d'elaboracié i venda de llegums cuits ja que no esta
legalitzada, i justifiqui I'esmena de les deficiencies administratives, d'higiene i formacié del
personal manipulador d'aliments i de productes, processament i manipulacio d'aliments.

Aixi mateix, el termini per justificar les esmenes estructurals i d'autocontrols, finalitzava el
22.12.2023.

Advertint a la persona interessada que en cas dincompliment es podra imposar multes
coercitives per un import de fins a 6.000 euros cadascuna, de conformitat amb I’art. 65 de la
Llei 18/2009; aixi com, si s’escau, incoar el corresponent procediment sancionador.

Aixi mateix, també s’informa que aquest procediment és independent i compatible amb el
procediment sancionador establert a la normativa sectorial o per la Llei 20/2009, a qué
pugui donar lloc I'incompliment.

Aquest decret va ser notificat en data 04.12.2023.

V. El mateix dia de la notificacid, el 04.12.2023, la senyora , presenta una
sol-licitud tot exposant que no s’'imposi la multa coercitiva, donat que les actuacions que
s’havien de fer de manera immediata ja es van fer en el termini i que |'activitat de coure
Ilegums cuits ja la van deixar de fer, i ara els compren a un tercer. Indicant que les actuacions
que havien de fer en el termini de tres mesos, finalitzen el 22.12.2023.

En data 05.12.2023 la senyora , presenta una nova sol-licitud aportant
documentacié complementaria.

Fonaments juridics

L’esmentada instancia es pot considerar com a recurs de reposicié atés el que preveu
I'article 115.2 de la Llei 39/15, d’1 d’octubre, del procediment administratiu comud de les
administracions publiques i 'article 124 de la mateixa llei que estableix que el termini per a
la interposicid del recurs de reposicid és d’'un mes des del seglient a la notificacié de I'acte.

En data 03.04.2024 I’enginyer municipal realitza la visita de control periodic, a I'activitat
situada al carrer del Pla del Remei, nimero 9, i emet un informe tot fent constar:

“Antecedents
De conformitat amb el que disposa el Pla de Verificacié d’Activitats comunicades del municipi de Vic,

aprovat per acord del Ple municipal de 7 de desembre de 2016, i el programa de verificacio
d’activitats comunicades per I'any 2024, inclou la inspeccié d’aquesta activitat.
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El dia 3 d’abril de 2024 es realitza visita de control periodic a I'activitat situada al ¢/ Pla del Remei, 9.
Base legal, Fonaments de dret i consideracions

— Llei 20/2009, del 4 de desembre, de prevencid i control ambiental de les activitats.
L’abast del control ambiental portat a terme es global. Els aspectes a controlar son:

— Lesinstal-lacions, processos i consums.
— Gestid d’aiglies

— Produccid i gestio de residus

— Emissions atmosferiques

— Contaminacié acustica

L’activitat queda classificada en I'epigraf 7.6 Carnisseria amb obrador de I'annex Il de la llei 20/2009
de 4 de desembre.

Instal-lacions, processos i consums

Les instal-lacions comprovades és corresponen als planols.
Gestid d’aigles

L’activitat ha de complir les condicions que estableix el Reglament regulador d’abocaments d’aiglies
residuals a la comarca d’Osona. L’activitat compleix amb el reglament esmentat.

Produccid i gestio de residus

Els residus sén de fraccid municipal. Es compleix amb els requisits.

Emissions atmosferiques

L’activitat no esta classificada dins el RD 100/2011, de 28 de gener. No disposa de cap focus emissor.

Contaminacid acustica

No és fa control del vector soroll, en un principi i sind es generen queixes veinals les emissions
generades estant dins dels parametres permesos.

Controls i revisions de les instal-lacions afectades per reglaments industrials i contra incendis

L’activitat compleix amb la reglamentacié especifica de cambres frigorifiques, eléctrica i gas.

Prevencid i seguretat en cas d’incendi

L’activitat presenta els contractes de manteniment per empresa autoritzada segons normativa.

Resultat de control ambiental
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Favorable. Es garanteix que l'activitat i les instal-lacions compleixen les prescripcions i les
determinacions ambientals fixades en el dia del control.”

Examinada la documentacié presentada en data 05.12.2023; la técnica superior en salut
publica en data 13.03.2024 emet un informe tot fent constar:

“Antecedents

En data 5 de desembre de 2023, la Sra. presenta una serie de documentacio, amb
la que diu donar resposta a les deficiencies pendents de justificar d’'una activitat de carnisseria amb
obrador ubicada al Passatge Pla del Remei nimero 9 de Vic.

Consultat I'expedient d’activitats, comprovo que d’acord amb el decret de la regidora delegada de data
30 de novembre de 2023, es va requerir a la Sra. Fornell per tal que justifiqués la correccié d’una série de
deficiencies detectades a la visita de control de l'activitat. Entre les deficiencies hi havia deficiéncies,
administratives, estructurals, d’higiene i formacié del personal manipulador d’aliments, de productes,
processament i manipulacié d’aliments i d’autocontrols.

Base legal (entre d’altres)

Llei 18/2020, de 28 de desembre, de facilitacié de I'activitat economica.

Llei 18/2009, de 22 d’octubre, de Salut Publica

Reglament CE num. 852/2004, del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'abril de 2004, relatiu a la
higiene del productes alimentaris.

RD 1021/2022, de 13 de desembre, pel qual es regulen determinats requisits en matéria d’higiene de la
produccid i comercialitzacié dels productes alimentaris en establiments de comerg al detall.

RD 1086/2020, de 9 de desembre, pel qual es regulen i flexibilitzen determinades condicions d’aplicacio
de les disposicions de la Unié Europea en mateéria d’higiene de la produccié i comercialitzacié dels
productes alimentaris i es regulen activitats excloses del seu ambit d’aplicacio.

Conclusions

A la vista de la documentacio presentada, i des del punt de vista sanitari, us informo del seglient:

- Pel que fa la deficiéncia relacionada amb la comunicacié de les modificacions realitzades =
observo que es presenta un planol on es reflecteixen les modificacions realitzades. Deixo a
criteri de I'enginyer la valoracio de les mateixes.

- Pel que fa congelar carn fresca per a la reutilitzacié en I'elaboracioé d’algun producte carni - tot i
gue es justifica que es realitzara d’acord amb el Rg. 589/2008, entenc que és una errada i que es
realitzara (tal i com ja es va especificar a I'acta d’inspeccié) d’acord amb l'article 5 del RD
1021/2022).

- Pel que fa la deficiencia relacionada amb disposar de la descripcié dels diferents plans de
prerequisits = es justifica dient que esta en “funcionament la realitzacié dels diferents plans de
prerequisits”.

No obstant aixo, verificaré la correccié d’aquestes deficiencies a la propera visita de control de I'activitat.
Es per aquests motius que s’ha justificat correctament la correccié de les deficiencies detectades a la
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visita de control. Es recorda que durant el funcionament de I'activitat s’"hauran de portar a terme i aplicar
els autocontrols de I'activitat i donar compliment a la normativa higienicosanitaria d’aplicacid.

Aixi mateix, tenint en compte que ja no es realitza I'activitat de coccid de llegums cuits i vista la
declaracié presentada, informo que a I'activitat li correspon només el codi sanitari seglient:

- 0829801020501484, autoritzada com una activitat de carnisseria-cansaladeria (carnisseria amb
obrador per elaborar preparats carnis), sense distribucio.

Es recorda que si realitza alguna modificacié de I'activitat, de distribucié o bé del tipus de manipulacié
caldra comunicar-ho a I'Ajuntament de Vic.

Emeto aquest informe, sens perjudici del que s’estableixi a la resta d’'informes que es puguin generar en
aquest expedient.”

Vist el que disposen I'art. 73 de la Llei 20/2009, del 4 de desembre, de prevencié i control
ambiental de les activitats.

Vist que I’Alcalde és competent per resoldre el recurs de reposicio atés que, de conformitat
amb el que disposa l'art. 9.2.c) de la Llei 40/15, d’1 d’octubre, del régim juridic del sector
public, la resolucié de recursos no pot ser objecte de delegacié

| vist I'informe proposta emeés en compliment del que disposen els arts. 172.1i 175 del Reial
Decret 2568/1986, de 28 de novembre, pel qual s’aprova el Reglament d’organitzacio,
funcionament i regim juridic de les entitats locals.

Per tot aix0, RESOLC:

PRIMER. Estimar el recurs de reposicié interposat per la senyora contra
el decret de data 30.11.2023, mitjangant el qual es va imposar a la senyora

, una multa coercitiva de TRES CENTS EUROS (300 €), ateses les al-legacions
presentades i la documentacid presentada; i en conseqliéncia, deixar sense efecte la seva
imposicio.

SEGON. Incorporar la documentacié presentada en data 05.12.2023 per la senyora

, on es dona compliment al requeriment del decret de data 30.11.2023, on
havia d’esmenar les deficiencies administratives, d'higiene i formacié del personal
manipulador d'aliments i de productes, processament i manipulacié d'aliments, de I'activitat
dedicada a carnisseria amb obrador (carnisseria-xarcuteria), situada al Passatge Pla del
Remei, nimero 9, planta baixa.
No obstant aix0, la técnica superior en salut publica, verificara la correccié d’aquestes
deficiéncies a la propera visita de control de |'activitat.
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Es recorda que durant el funcionament de I’activitat s’hauran de portar a terme i aplicar els
autocontrols de I'activitat i donar compliment a la normativa higienicosanitaria d’aplicacié.

TERCER. Incorporar a l'expedient d’activitats la visita de control periodic, de resultat
favorable, referent a I'activitat dedicada a carnisseria amb obrador (carnisseria-xarcuteria),
situada al Passatge Pla del Remei, numero 9, planta baixa, titularitat de la senyora

| recordar a , com a titular de l'activitat, que aquesta s’haura de
sotmetre a controls periodics cada sis anys o, en tot cas, segons determini el Pla de
Verificacié d’Activitats comunicades del municipi de Vic.

QUART. Comunicar a la senyora , que tenint en compte que ja no es
realitza 'activitat de coccié de llegums cuits i vista la declaracid presentada, a I’activitat li
correspon només el codi sanitari segiient:

- 0829801020501484, autoritzada com una activitat de carnisseria-cansaladeria
(carnisseria amb obrador per elaborar preparats carnis), sense distribucio.

Es recorda que si realitza alguna modificacié de I'activitat, de distribucié o bé del tipus de
manipulacié caldra comunicar-ho a I’Ajuntament de Vic.

CINQUE. Notificar aquest decret a la persona interessada, i donar-ne trasllat al departament

de gestid tributaria als efectes oportuns.

Ho mana i signa l'alcalde, en la data i hora que consta a la signatura, i en ddéna fe la
secretaria.

Firmat electronicament per: Firmat electronicament per:
L'alcalde La secretaria

Albert Castells Vilalta Maria Pilar Lobera Calvo
10-04-2024 09:30 10-04-2024 12:49



